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ZONA PRODUTTIVA:
Schiavon

MATERIA PRIMA:
Bacche di ginepro, uva moscato, pino mugo, pino
cembro, menta, cardamomo, coriandolo

DISTILLAZIONE:
Artigianale con  Crysopea, alambicco a
bagnomaria sottovuoto

GRADAZIONE ALCOLICA:
46% Alc. /Vol.

MARCONI 46
GIN

Wog/\re

COLORE:
Trasparente e limpido

PROFUMO:
Intenso di ginepro, fresco e balsamico

SAPORE:
Morbido grazie alluva moscato, con eleganti note
di cardamomo e coriandolo

SERVIZIO:
In un tumbler, liscio, con ghiaccio o negli
intramontabili cocktails

Distribuito da: MEREGALLI VINO e ARTE s.r.l.
20853 Biassono — Via del Carroccio 14 Tel. (39) 039.220131 Fax (39) 039.2754255

www. meregallivinoearte.it

info@meregallivinoearte.it
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